
 

 Die Speckhütte 

 

Suppen: 

• Frittatensuppe 

• Leberknödelsuppe 

 

Vorspeisen und Salate: 

• Forellenfilet geräuchert, mit Oberskren, Butter u. Brot 

• Ziegenkäse im Speckmantel auf Salat mit Dörrpflaumen im Speckmantel 

• Blattsalatt (Salat mista) mit gebratenen Putenstreifen 

• Steirischer Salat: Salat mista mit gebratenen Speckstreifen und Bratkartoffeln 

• Grüner Salat (Salat mista) 

• Warmer Speckkrautsalat 

 

Hauptspeisen: 

• Schmankerlpfandl, gegrillte Schweinemedaillons mit Speck und Zwiebel auf Butternockerl 

• Hüttengröstl aus Erdäpfeln, Braten und Schinken, mit Spiegelei und Speckkrautsalat 

• Pute natur mit Kartoffeltaler und Speckbohnen 

• Putenpfanne mit Gemüse, Kartoffel  

• Wiener Schnitzel vom Schwein mit Pommes 

• Grillteller mit Bratkartoffel und Speckbohnen 

• Lammbraten mit Gemüse und Kartoffel 

• Forelle gebraten mit Knoblauch oder gefüllt nach Art des Hauses mit Petersilkartoffeln 

 

 

Spezielles auf Vorbestellung: 

Ab 4 Personen 

• Spare-Rips mit Pommes oder Bratkartoffel 

Ab 2 Personen 

• Tartarenhut – ein Gourmeterlebnis, dass Sie nicht verpassen sollten 

 

 



 

Vegetarische Küche: 

• Gemüselaibchen mit Petersilkartoffeln 

• Gemüsegröstl mit Ei und Salat 

• Steirische Kasnockerl mit Steirerkäse 

• Gebackener Käse auf Salat 

• Zweierlei Knödel (Ruccola- bzw. Bete) mit Butter und Käse 

• Kaspressknödel auf Salat mit Sauerrahmsoße 

• Gemüse-Rahm-Nockerl 

• Gebackener Karfiol mit Salzkartoffel und Sauerrahmsoße 

 

 

Dessert: 

• Apfelstrudel 

• Topfenstrudel 

• Gebackene Apfelscheiben mit Eis 

• Eispalatschinke 

 

Für die Kinder: 

• Hühnernuggets mit Pommes 

• Kinderwiener (vom Schwein) mit Pommes 

• Grillwürstl mit Pommes 

• Nockerl mit Soße 

• Portion Pommes 

 

Jause: 

• Brettljause mit 1 Scheibe Brot 

• Speckbrot 

• Steirerkäsbrot 

• Selchwürstl mit 1 Scheibe Brot 

 

 

 

 


